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3. Stiick

5. Verordnung: Qualititsklassen fiir Erdbeeren
6. Verordnung: Qualititsklassen fiir Zwiebeln

5. Verordnung des Bundesministers fiir Land-
und Forstwirtschaft iiber Qualititsklassen fiir
Erdbeeren

Auf Grund § 2 Abs. 1,§ 3 Abs. 3,§ 4 Abs. 1 und 3,
§5,§6,57 Abs. 3,§ 8 Abs. 1 und 2, § 9 Abs. 3 und
§10 Abs.1 des Qualitdtsklassengesetzes, BGBI.
Nr. 161/1967, in der Fassung der Bundesgesetze
BGBI. Nr. 468/1971, 519/1987 und 382/1991 wird
im Einvernehmen mit dem Bundesminister fiir
Gesundheit, Sport und Konsumentenschutz und
dem Bundesminister fiir wirtschaftliche Angelegen-
heiten verordnet:

§ 1. Diese Verordnung gilt fiir Erdbeeren der aus
der Gattung ,Fragaria L.“ hervorgegangenen
Sorten der Unternummer 0810 10 des Zolltarifs
gemifl Zolltarifgesetz 1988, BGBIl. Nr. 155/1987,
zuletzt geidndert durch BGBI. Nr. 692/1991.

§ 2. (1) Qualitdtsklassen fiir Erdbeeren sind:
»Klasse  Extra®, ,,Klasse I, ,Klasse II“ und
»Klasse TII°.

(2) Erdbeeren, die in keine der in Abs. 1
angefithrten Klassen eingestuft werden kénnen,
diirfen nur zum Zwecke der Verwertung in
Verarbeitungsbetrieben in Verkehr gebracht wer-
den.

§ 3. (1) Erdbeeren miissen sein:

1. ganz, ohne Beschadigungen,

2. versehen mit ithrem Kelch und einem kurzen,
frischen und nicht vertrockneten Stiel, ausge-
nommen Walderdbeeren und unbeschadet der
Bestimmung des Abs. 3 Z 4it. d,

3. gesund, nahezu frei von Pflanzenkrankheiten
und Transportschiden sowie von Schidlingen,

4. sauber, nahezu frei von sichtbaren Fremdstof-
fen,

5. frisch, aber nicht gewaschen,

6. freivon anomaler duflerer Feuchtigkeit und

7. freivon fremdem Geruch oder Geschmack.

(2) Die Erdbeeren miissen sorgfiltig gepfliickt,
geniigend entwickelt sein und einen ausreichenden
Reifezustand aufweisen. Entwicklung und Zustand

der Erdbeeren miissen so sein, dafl sie Transport
und Hantierung iiberstehen und den Anforderun-
gen am Bestimmungsort entsprechen.

(3) Erdbeeren miissen iiberdies folgende Beschaf-
fenheitsmerkmale aufweisen:

1. Klasse Extra:
Erdbeeren dieser Klasse miissen von hochster
Qualitit sein. Sie miissen die sortentypische
Firbung und Form aufweisen und in bezug auf
den Reifegrad, die Firbung und die Grofle
besonders gleichmifig und regelmiflig sein.
Sie miissen das sortentypische glinzende
Aussehen haben und frei von Erde sein.

2. Klasse I:

Erdbeeren dieser Klasse miissen von guter
Qualitit sein. Sie miissen die sortentypischen
Merkmale aufweisen und nahezu frei von
Erde sein, diirfen jedoch in der Grofle weniger
einheitlich sein. Sie diirfen folgende Fehler
aufweisen, sofern diese das Aussehen oder die
Haltbarkeit nicht beeintrichtigen:

a) leichte Formfehler und

b) eine kleine weifle Stelle.

3. Klasse II:

Zu dieser Klasse gehoren Erdbeeren, die nicht

in die Klassen ,,Extra® und , I eingestuft

werden konnen. Die Erdbeeren diirfen fol-
gende Fehler aufweisen:

a) Form- oder Entwicklungsfehler, sofern die
Erdbeeren ihre sortentypischen Eigen-
schaften behalten,

b) eine weifle Stelle, deren Ausdehnung ein
Fiinftel der Oberfliche der Frucht nicht
iiberschreiten darf,

c) leichte trockene Druckstellen, die sich
nicht weiter entwickeln und

d) leichte Spuren von Erde.

4. Klasse III:
Zu dieser Klasse gehoren Erdbeeren, die den
Eigenschaften der Klasse ,,II“ entsprechen,
jedoch folgende zusitzliche Fehler aufweisen
diirfen:
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a) leichte Druckstellen,

b) weifle oder griinliche Stellen, deren Ge-
samtausdehnung ein Drittel der Oberfli-
che der Frucht nicht iiberschreiten darf,

c) Spuren von Erde, soweit dadurch das
Aussehen nicht zu sehr beeintrichtigt wird
und

d) Erdbeeren ohne Kelch, sofern ihre Quali-
tdt nicht beeintrichtigt ist und sie geson-
dert angeboten werden.

§ 4. Erdbeeren, ausgenommen Walderdbeeren,
missen folgende Mindestgrofle, gemessen nach dem
grofiten Querdurchmesser, aufweisen:

1. Klasse Extra. .. .................. 25 mm,

2. Klassen Iund II (auf8er den Sorten

Primella und Gariguette) .......... 22 mm,

3. Klassen I und II der Sorten Primella und

Gariguette .. ...l 18 mm,
4 KlasseIIl ............. ... .. 15 mm.

§ 5. Toleranzen, jeweils gemessen nach Anzahl
oder Gewicht, sind nach Mafigabe der folgenden
Bestimmungen zugelassen:

1. Qualitdtstoleranzen:

a) Klasse Extra:
5% Erdbeeren, die nicht den Anforderun-
gen dieser Klasse, aber denen der Klasse 1
entsprechen. Im Rahmen dieser Toleranz
diirfen hochstens 2% verdorbene Friichte
sein.

b) Klasse I:
10% Erdbeeren, die nicht den Anforderun-
gen dieser Klasse, aber denen der Klasse It
entsprechen. Im Rahmen dieser Toleranz
diirfen hochstens 2% verdorbene Friichte
sein.

¢) Klasse IT:
10% Erdbeeren, die weder den Anforde-
rungen dieser Klasse noch den Mindestei-
genschaften gemifl §3 Abs.1 und 2
entsprechen; ausgenommen sind jedoch
Erdbeeren mit erkennbarem Fiulnisbefall,
ausgeprigten Druckstellen oder anderen
Miingeln, die sie zum Verzehr ungeeignet
machen. Im Rahmen dieser Toleranz
diirfen héchstens 2% verdorbene Friichte
sein.

d) Klasse III:
15% Erdbeeren, die weder den Eigenschaf-
ten dieser Klasse noch den Mindesteigen-
schaften gemif § 3 Abs. 1 und 2 entspre-
chen; ausgenommen sind jedoch Erdbee-
ren mit erkennbarem Fiulnisbefall. Im
Rahmen dieser Toleranz diirfen héchstens
4% verdorbene Friichte sein.

2. Groflentoleranzen:
In allen Klassen 10% Erdbeeren, die nicht der
fiir die jeweilige Klasse geforderten Mindest-
grofle gemifl § 4 entsprechen.
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§6. (1) Der Inhalt jedes Packstiickes muf}
gleichmiflig sein und mufl Erdbeeren gleicher
Herkunft, gleicher Sorte und gleicher Klasse umfas-
sen. Der sichtbare Teil des Inhaltes des Packstiickes
mufl fir den Gesamtinhalt reprisentativ sein. Bei
Erdbeeren der Klasse IIT kann sich die Gleichmi-
Bigkeit auf die Herkunft beschrinken.

(2) Erdbeeren miissen so verpackt sein, dafl sie
angemessen geschiitzt sind. Im Inneren des
Packstiickes verwendetes Material mufl neu, sauber
und so beschaffen sein, dafl es bei den Erdbeeren
keine dufieren oder inneren Verinderungen hervor-
rufen kann. Die Verwendung von Material,
insbesondere von Papier oder Aufklebern mit
Geschiftsangaben, ist zulissig, sofern die zur
Beschriftung verwendete Farbe oder der zur
Etkettierung verwendete Klebstoff den lebensmit-
telrechtlichen Bestimmungen entsprechen. Die
Packstiicke miissen frei von jeglichen Fremdstoffen
sein.

§ 7. (1) Jedes Packstiick mufl auf der Auflenseite
deutlich les- und sichtbar sowie unverwischbar
folgende Angaben enthalten hinsichtlich:

1. Identifizierung:

Packer oder Absender: Name und Anschrift
oder Geschiftssymbol;

2. Artdes Erzeugnisses:

a) ,,Erdbeeren, wenn der Inhalt der Packung
von auflen nicht erkennbar ist und

b) Name der Sorte bei den Sorten ,,Primella“
und ,,Gariguette®;

3. Herkunft des Erzeugnisses:

Ursprungsland und gegebenenfalls Anbauge-
biet oder regionale oder sonstige ortliche
Bezeichnung und

4. Beschaffenheitsmerkmale:

Qualititsklasse.

(2) Bei Packstiicken iiber 3 kg miissen die zur
Kennzeichnung verwendeten Zettel mindestens
60 cm? grof} sein, soweit nicht die Angaben an der
Verpackung selbst gut sichtbar angebracht sind.

(3) Bei der Darbietung im Detailhandel kann auf
die Angaben gemifl Abs. 1 Z 1 verzichtet werden,
wenn die Erdbeeren aus einem gemifl Abs. 1
ordnungsgemifl gekennzeichneten Packstiick ent-
nommen wurden.

(4) Erdbeeren, die im Detailhandel lose geschiit-
tet angeboten werden, diirfen nicht als Klasse Extra
oder Klasse I gekennzeichnet werden.

§ 8. Diese Verordnung tritt mit 1. Februar 1993 in
Kraft.

Fischler
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6. Verordnung des Bundesministers fiir Land-
und Forstwirtschaft iiber Qualititsklassen fiir
Zwicbeln

Auf Grund § 2 Abs. 1, § 3 Abs. 3,§ 4 Abs. 1 und 3,
§5,§6,§7 Abs. 3,§ 8 Abs. 1 und 2, § 9 Abs. 3 und
§10 Abs.1 des Qualititsklassengesetzes, BGBL.
Nr. 161/1967, in der Fassung der Bundesgesetze
BGBI. Nr. 468/1971, 519/1987 und 382/1991 wird
im Einvernehmen mit dem Bundesminister fiir
Gesundheit, Sport und Konsumentenschutz und
dem Bundesminister fiir wirtschaftliche Angelegen-
heiten verordnet:

§ 1. Diese Verordnung gilt fiir Zwiebeln der Art
»Allium cepa L., ausgenommen griine Zwiebeln
mit Blittern (Lauchzwiebeln) und Schalotten aus
der Unternummer 0703 10 des Zolltarifs gemifl
Zolltarifgesetz 1988, BGBl. Nr. 155/1987, zuletzt
gedndert durch BGBI. Nr. 692/1991.

§2. (1) Qualititsklassen fiir Zwiebeln sind:
»Klasse I, ,,Klasse II“ und ,,Klasse I

(2) Zwiebeln, die in keine der in Abs.1
angefiihrten Klassen eingestuft werden kénnen,
dirfen nur zum Zwecke der Verwertung in
Verarbeitungsbetrieben in Verkehr gebracht wer-
den.

§ 3. (1) Zwiebeln miissen sein:

1. ganz,

2. gesund, nahezu frei von Pflanzenkrankheiten
und Transportschiden sowie von Schidlingen,

3. sauber, nahezu frei von sichtbaren Fremdstof-
fen,

4. freivon Frostschiden,

5. ausreichend trocken fiir den vorgesehenen
Verwendungszweck, bei Zwiebeln zur La-
gerung miissen mindestens die beiden ersten
Auflenhiute sowie der Stengel vollkommen
ausgetrocknet sein,

6. freivon anomaler duflerer Feuchtigkeit und

7. freivon fremdem Geruch oder Geschmack.

(2) Uberdies muf} der Stengel (Schaft) abgedreht
oder sauber abgeschnitten sein und darf in den
Klassen I und II, ausgenommen Zwiebeln in Zépfen,
nicht linger als 4 cm sein. Entwicklung und Zustand
der Zwiebeln miissen so sein, dafl sie Transport und
Hantierung iiberstehen und den Anforderungen am
Bestimmungsort entsprechen.

(3) Zwiebeln miissen iiberdies folgende Beschaf-
fenheitsmerkmale aufweisen:

1. Klasse I:
Zwiebeln dieser Klasse miissen von guter
Qualitdt sein. Sie miissen die sortentypische
Form und Firbung aufweisen. Sie miissen sein:
a) fest,
b) nicht gekeimt,
¢) ohne hohle oder verhirtete Stengel,

d) frei von Schwellungen, verursacht durch
anomale vegetative Entwicklung und

€) nahezu frei von Wurzelresten, ausgenom-
men Zwiebeln, die vor der vollstindigen
Reife geerntet wurden.

Zulissig sind leichte Flecken, welche die letzte

das Fleisch schiitzende pergamentartige Haut

nicht beeintrichtigen, soweit sie nicht mehr als

ein Fiinftel der Oberfliche der Zwiebel

insgesamt bedecken, sowie kleine Risse in den

Auflenhiuten und das teilweise Fehlen der

Auflenhiute, soweit das Fleisch geschiitzt ist.

. Klasse IT:

Zu dieser Klasse gehtren Zwiebeln, die nicht

in die Klasse I eingestuft werden kénnen. Die

Zwiebeln miissen ausreichend fest sein und

diirfen, sofern sie ihre wesentlichen Qualitits-

eigenschaften behalten und das allgemeine

Aussehen oder die Haltbarkeit nicht beein-

wrichtigt sind, folgende Fehler aufweisen:

a) sortenuntypische Form und Firbung,

b) beginnende Keimung bei hochstens 10%
nach Anzahl oder Gewicht Zwiebeln einer
Verpackungseinheit,

c) Reibungsspuren,

d) leichte Zeichen von Schidlings- oder
Krankheitsbefall,

e) kleine vernarbte Risse,

f) leichte verheilte Quetschungen, die die
Haltbarkeit nicht beeintrichtigen,

g) Wurzelreste,

h) Flecken, sofern sie die letzte schiitzende
pergamentartige Haut nicht beeintrichti-
gen, soweit sie nicht mehr als die Hilfte
der Oberfliche der Zwiebel insgesamt
bedecken und

i) Risse in den Auflenhiuten und das
teilweise Fehlen der Auflenhiute, wobei
das Fleisch bis zu einem Drittel der
Oberfliche freiliegen kann, vorausgesetzt,
dafl es unbeschadigt ist.

. Klasse III:

Zu dieser Klasse gehdren Zwiebeln, die den

Eigenschaften der Klasse II entsprechen, je-

doch folgende zusitzliche Fehler aufweisen

diirfen:

a) leichte Spuren von Erde,

b) beginnende Keimung bei hochstens 20%
nach Anzah!l oder Gewicht Zwiebeln einer
Verpackungseinheit,

¢) Quetschungen, die die Haltbarkeit nicht
beeintrichtigen,

d) Flecken, sofern sie die letzte das Fleisch
schiitzende pergamentartige Haut nicht
beeintrichtigen und

e) Risse in den Auflenhiuten und das
teilweise Fehlen der Auflenhiute, wobei
das Fleisch bis zur Hilfte der Oberfliche
freiliegen kann, vorausgesetzt, dafl es
unbeschidigt ist.
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§4. (1) Zwiebeln miissen nach der Grofle,
gemessen nach dem grofiten Querdurchmesser,
sortiert werden. Die Mindestgrofie betrigt 10 mm.

(2) Der Unterschied zwischen der kleinsten und
der grofiten Zwiebel in ein und demselben
Packstiick darf folgende Werte nicht iibersteigen:

1. 5 mm, wenn der Durchmesser der kleinsten

Zwiebel mindestens 10 mm, aber weniger als
20 mm betrigt,

2. 10 mm, wenn der Durchmesser der kleinsten
Zwiebel mindestens 15 mm, aber weniger als
25 mm betrigt,

3. 15 mm, wenn der Durchmesser der kleinsten
Zwiebel mindestens 20 mm, aber weniger als
40 mm betrigt,

4. 20 mm, wenn der Durchmesser der kleinsten
Zwiebel mindestens 40 mm, aber weniger als
70 mm betrigt und

5. 30 mm, wenn der Durchmesser der kleinsten
Zwiebel 70 mm oder mehr betrigt.

(3) In der Klasse II darf der Unterschied zwischen
der kleinsten und grofiten Zwiebel in ein und
demselben Packstiick 30 mm betragen. Zwiebeln der
Klasse I1I miissen nicht grofensortiert sein.

§ 5. Toleranzen, jeweils gemessen nach Anzahl
oder Gewicht, sind nach Mafigabe der folgenden
Bestimmungen zugelassen:

1. Qualitdtstoleranzen:

a) KlasseI:
10% Zwiebeln, die nicht den Anforderun-
gen dieser Klasse, aber denen der Klasse Il
einschliefllich der Toleranzen fiir Klasse II
entsprechen.

b) Klassen II und III:
10% Zwiebeln, die weder den Eigenschaf-
ten der jeweiligen Klasse noch den
Mindesteigenschaften gemifi §3 Abs. 1
und 2 entsprechen; ausgenommen sind
jedoch Zwiebeln mit Fiulnisbefall oder
anderen Mingeln, die sie zum Verzehr
ungeeignet machen.

2. Groflentoleranzen:
In allen Klassen 10% Zwiebeln, die nicht der
angegebenen Grofle entsprechen.

§6. (1) Der Inhalt jedes Packstiickes muf}
gleichmiflig sein und mufl Zwiebeln gleicher
Herkunft, gleicher Sorte (ausgenommen Sonder-
aufmachungen gemifl Abs. 2), gleicher Klasse und
gleicher Grofle umfassen. Der sichtbare Teil des
Inhaltes des Packstiickes mufd fiir den Gesamtinhale
reprisentativ sein. Bei Zwiebeln der Klasse III kann
sich die GleichmiBigkeit auf die Herkunft und auf
den Handelstyp beschrinken.
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(2) Sonderaufmachungen (Sorten- oder Farben-
mischungen) sind nur in der Klasse I in Kleinpack-
stiicken bis 2 kg zulissig.

(3) Zwiebeln sind anzubieten

1. in Lagen oder Schichten,

2. lose im Gebinde oder

3. in Zopfen, die aus mindestens 16 Zwiebeln mit

vollkommen ausgetrockneten Stengeln beste-
hen miissen.

(4) Zwiebeln miissen so verpackt sein, dafl sie
angemessen geschiitzt sind. Im Inneren des
Packstiickes verwendetes Material mufl neuwertig,
sauber und so beschaffen sein, dafl es bei den
Zwiebeln keine dufleren oder inneren Veridnderun-
gen hervorrufen kann. Die Verwendung von
Material, insbesondere von Papier oder Aufklebern
mit Geschiftsangaben, ist zulissig, sofern die zur
Beschriftung verwendete Farbe oder der zur
Etkettierung verwendete Klebstoff den lebensmit-
telrechtlichen Bestimmungen entsprechen. Die
Packstiicke miissen frei von jeglichen Fremdstoffen
sein.

§ 7. (1) Jedes Packstiick mufl von auflen deutlich
sicht- und lesbar sowie unverwischbar folgende
Angaben enthalten hinsichtdlich:

1. Identifizierung:

Packer oder Absender: Name und Anschrift
oder Geschiftssymbol;

2. Artdes Erzeugnisses:

»Zwiebeln®, wenn der Inhalt der Packung von
auflen nicht erkennbar ist;

3. Herkunft des Erzeugnisses:

Ursprungsland und gegebenenfalls Anbauge-
biet oder regionale oder sonstige o&rtliche
Bezeichnung und

4. Beschaffenheitsmerkmale:

a) Qualititsklasse und
b) Mischungsverhiltnis bei
chungen gemif} § 6 Abs. 2.

Sonderaufma-

(2) Bei Packstiicken itber 5 kg miissen die zur
Kennzeichnung verwendeten Zettel mindestens
60 cm? grof} sein, soweit nicht die Angaben an der
Verpackung selbst gut sichtbar angebracht sind.

(3) Bei der Darbietung im Detailhandel kann auf
die Angaben gemifl Abs.1 Z1 und Z4 litb
verzichtet werden, wenn die Zwiebeln aus einem
gemifl Abs. 1 ordnungsgemifl gekennzeichneten
Packstiick entnommen wurden.

§ 8. Diese Verordnung tritt mit 1. Juli 1993 in
Kraft.

Fischler

Druck der Osterreichischen Staatsdruckerei



